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                  SOIL FERTILITY

                  自然の恵みを最大限に
植物本来の力を生かす
「土づくり」

                  現在の日本の農業では、より経済的価値の高いものを効率的に生産する必要性から、本来その土地ではとれない作物の栽培や単一作物の連作、超密植栽培等が行なわれています。

自然に逆らった無理な栽培を続ければ、土はいずれ疲弊し、次第に痩せ細ってしまいます。農作物も植物ですから、大地に根をおろし、水分や養分を吸収して生きています。ですから、健やかに生長するためには「土」の状態がどうであるか、が最も大切です。



森や林の中の自然の土では、「微生物」が独自の生態系を築いており、植物にとって栄養となる有益な物質をつくりだし、反対に有害となる物質を分解するという物質の循環が行われています。本来、土には植物が最も健やかに生長できるための地力が備わっているのです。
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                      CHECK THE FERTILITY
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                  FARMING METHOD

                  地力に優る技術なし
「島本微生物農法」

                  かつて化学肥料や農薬の乱用によっておかしくなった土をもとに戻したいという農家の思いから、微生物を応用した農業資材の研究がブームになりました。しかし、そのほとんどが成功することなく、ついに忘れ去られてしましました。

そんな中、諦めることなく研究を続け、初めて有用な微生物資材を開発したのが私たちの前身「島本微生物研究所」でした。その後、さらに発展し農法として体系化されたものが、私たちの目指す真農の道、「島本微生物農法」です。
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        日頃の農場の様子や島本微生物農法をわかりやすく動画で紹介しています。
農業だけでなく家庭ですぐにチャレンジできる楽しいコンテンツも満載です！

        	
チップライトの作り方
	
ソイルクリーン実践方法
	
土こうじの作り方-1


        
        
          
            WATCH MORE VIDEOS
            WATCH MORE VIDEOS
          

        
        

        
        
          
            WATCH MORE VIDEOS
            WATCH MORE VIDEOS
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                  SOIL ANALYSIS

                  「土壌養分分析」で
土の状態を知る

                  微生物や酵素のチカラを借りた島本微生物農法にチャレンジしたいという方や、作物の様子がおかしい・収穫量や品質が上がらないなどお悩みをお持ちの方に、「土壌養分分析」をおすすめしています。

まずは、現在の土がどのような成分や微生物の構成をしているのかを調べ、問題の原因や改善方法、微生物農法の取り入れ方など様々にご提案いたします。
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                      CHECK THE ANALYSISY
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            島本微生物農法の3つの柱

            島本微生物農法には３つの柱があり、それぞれの工程で有用な農業資材を使用し、適切に管理することで地力を高め、植物が持っている本来の生命力を最大限に高めます。
私たち独自のこの農業資材は、有用微生物群と発酵技術を活かした、自然の恵み豊かな環境にやさしい農業資材です。
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                CHECK THE PRODUCT
                CHECK THE PRODUCT
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          酵素の世界社会員

          島本微生物農法についてもっと知りたいという方のために
さまざまな情報を提供・共有するための
コンテンツや講習もご用意しています。
農業に興味のある方ならどなたでもご参加いただけます。
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            酵素の世界社会員(準備中)
            月刊機関紙「酵素の世界」
            定期講習会
            

            
            
              
                ABOUT PREMIUM MEMBER
                ABOUT PREMIUM MEMBER
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        2024.04.04
        春を前に・・・
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        2024.04.02
        桜もようやく・・・
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        2024.04.01
        余分な土を自家用培養土に
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        2024.03.28
        九州支部支部連合会の現地研修会2日目
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        2024.03.27
        いつでも施設・見学にお越しください
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            メロン剪定をしました。
良い枝2本を
            
	                
	            	                    [image: メロン剪定をしました。 良い枝2本を決めて伸ばしていく予定です。  今年は3月中は曇りの日が多く、根張りであったり生育が心配でしたが、トウゲンシリーズによるこまめな糖の補給で大きな問題なく剪定まで持ってこれました。  なんとか美味しいメロンが今年もできるように管理のほう気を付けていきたいと思います。  安田  #島本微生物農法　#微生物農法　#地力に優る技術なし  #酵素栽培　#酵素の世界社　#島本微生物工業　#島本バイム農場　#発酵　#微生物　#酵素　#野菜栽培　　　#トウゲン　#バイムフード　#ソイルクリーン　#ファーマン　#vegetables  #fermentation  #enzyme  #kouso_no_sekaisya #農業好きな人と繋がりたい　#野菜好きな人と繋がりたい　#真農エキス]
        
    



    
        
            
            	                    [image: 土こうじの仕込み方です。 材料は以下のものを用意しました。 ・山土 ・米ぬか　山土に対し3% ・バイムフード　山土に対し0.2% ・トウゲン1号　山土500kgに対し600g  手順 ①山土を広げる。 ②米ぬかを山土の上に広げる。 ③米ぬかの上にバイムフードをまく。 ④トウゲン1号をぬるま湯でといたものを散布する。 ⑤切り返す。 ⑥水をうちながらさらに切り返す。手で握ると固まり押すと崩れる程度の水加減にする。 ⑦山脈状に山を作る。(冬場は一斗缶で湯たんぽをつくり、山の中に入れます) ⑧毛布と布団を被せて保温する。 ⑨40〜50度の発光熱が生じたら毎日1回切り返しを行う。3回切り返しを行えば完成。  土こうじは病気の予防に効果的です。肥料などと一緒にすき込みましょう。  島本（大）  #島本微生物農法　#微生物農法　#地力に優る技術なし  #酵素栽培　#酵素の世界社　#島本微生物工業　#島本バイム農場　#発酵　#微生物　#酵素　#野菜栽培　　　#トウゲン　#バイムフード　#ソイルクリーン　#ファーマン　#vegetables  #fermentation  #enzyme  #kouso_no_sekaisya #農業好きな人と繋がりたい]
        
    



    
        
            
            	                    [image: 酵素の世界社の前会長の四年祭に会員さまのトマトをお供えさせていただきました。 糖度10度を超える高糖度トマトです。 #酵素の世界社 #島本微生物工業株式会社 #島本微生物農法  #島本酵素  #しまもと酵素 #酵素栽培 #滋賀県 #甲賀市 #水口 #しまもと #島本 #微生物農法 #酵素農法 #発酵肥料　#堆肥 #葉面散布 #地力 #島本バイム農場 #島本邦彦 #島本覚也 #バイムフード#トウゲン #ファーマン #天恵 #天恵緑肥 #バイエムコーソ #土づくり #根づくり #真農　#真農エキス]
        
    



    
        
            
            	                    [image: 徐々に暖かくなり、春が近づくにつれて、農業資材の動きも活発になってまいりました。本日は大口出荷の準備をさせて頂いております。ご購入ありがとうございます。これからも高品質な商品作りに努めてまいります。  第1　JT  #島本微生物農法　#微生物農法　#地力に優る技術なし  #酵素栽培　#酵素の世界社　#島本微生物工業　#島本バイム農場　#発酵　#微生物　#酵素　#野菜栽培　　　#トウゲン　#バイムフード　#ソイルクリーン　#ファーマン　#vegetables  #fermentation  #enzyme  #kouso_no_sekaisya #農業好きな人と繋がりたい]
        
    



    
        
            
            
	                
	            	                    [image: 今年に入り堆肥の注文が大幅に増え各地域に配達に行く機会が増えております。  配達に行きますと「こういった土があるのだけど培養土にできるかな？」や「土の状態を確認してもらえるか？」など堆肥以外のお話もさせていただく事があります。 今回、培養土にするためにその土に肥料分がどれくらい含まれているか分析にかけて、培養土にするための配合割合をご提案させていただきました。 今までは購入した培養土をご使用されていましたが、今回作成した培養土がそれに劣らず苗の生育が良かったようで次回から自家用培養土に切り替えるとの事でした。 今までは廃棄していたものを利用できるだけでも少しでもコストを下げることができるのではないかと思います。  弊社では、堆肥、肥料の製造方法、堆肥の良し悪し土づくりの方法以外にも長年自社でも様々な農作物を栽培し、また各分析機器も取り揃えております。そのため全てではありませんが現場の様々なお声に少しでもお役に立てる事ができるのではないかと思います。 お見かけした際はぜひぜひお声がけください  黒木  #堆肥#土づくり#島本微生物#土壌分析#培養土]
        
    



    
        
            
            
	                
	            	                    [image: 島本微生物工業㈱会長宅の桜の蕾がふくらんできました。 昨年の同じ時期は満開でしたが、今年はやや遅れ気味の様子。 1月末までは暖冬で例年よりも暖かい日が多く感じられましたが、2月3月は日照不足と雨が多かった影響で桜も遅れているのかもしれません。  近持  #島本微生物農法　#微生物農法　#地力に優る技術なし  #酵素栽培　#酵素の世界社　#島本微生物工業　#島本バイム農場　#発酵　#微生物　#酵素　#野菜栽培　　　#トウゲン　#バイムフード　#ソイルクリーン　#ファーマン　#vegetables  #fermentation  #enzyme  #kouso_no_sekaisya #農業好きな人と繋がりたい]
        
    



    
        
            九州支部連合会の現地研修会2日目。

            
	                
	            	                    [image: 九州支部連合会の現地研修会2日目。 日中はナス、ニラ、トマト栽培の会員様を訪問し、夜は講習会を行ないました。 佐賀の気象状況から今作の栽培管理の注意点と島本微生物農法のお話をさせていただきました。  島本光久  #島本微生物農法　#微生物農法　#地力に優る技術なし  #酵素栽培　#酵素の世界社　#島本微生物工業　#島本バイム農場　#発酵　#微生物　#酵素　#野菜栽培　　　#トウゲン　#バイムフード　#ソイルクリーン　#ファーマン　#vegetables  #fermentation  #enzyme  #kouso_no_sekaisya #農業好きな人と繋がりたい]
        
    



    
        
            
            
	                
	            	                    [image: 昨日、大阪府河南町から水稲生産者様20名ほどが視察にいらっしゃいました。微生物農法の三本の柱である堆肥による土づくり、有機質発酵肥料の施用による品質向上、糖の葉面散布技術について紹介させていただきました。  ご自分で堆肥を仕込まれている方はいらっしゃいませんでしたので、堆肥を購入される場合の注意点、良質な堆肥、粗悪な堆肥の見極めのポイントを説明させていただきました。  端境期で見ていただく野菜は少ないものの、圃場に残った巨大な大根、キャベツ、大蕪、スコップを使わずに手でスポスポ収穫できる太い白ネギにびっくりされていました。これら全て良質堆肥の施用による土づくりの賜物であるということを実感していただけたと思います。  島本バイム農場では個人の方／団体の方、農家／非農家（農業や野菜に興味のある一般の方）問わず、周年を通して視察、見学を受け入れておりますので気軽にお問い合わせくださいませ。  島本バイム農場直通 090-3610-3258  山添  #島本微生物農法　#微生物農法　#地力に優る技術なし  #酵素栽培　#酵素の世界社　#島本微生物工業　#島本バイム農場　#発酵　#微生物　#酵素　#野菜栽培　　　#トウゲン　#バイムフード　#ソイルクリーン　#ファーマン　#vegetables  #fermentation  #enzyme  #kouso_no_sekaisya #農業好きな人と繋がりたい]
        
    



    
        
            
            	                    [image: 本日より3日間、酵素の世界社　九州支部連合会の現地研修会に参加しています。 初日はナスを栽培されている会員様の圃場を伺いました。 この先、気温の上昇が考えられますので、潅水量や糖の補給などのこれからの管理についての話をしました。  近持  #島本微生物農法　#微生物農法　#地力に優る技術なし  #酵素栽培　#酵素の世界社　#島本微生物工業　#島本バイム農場　#発酵　#微生物　#酵素　#野菜栽培　　　#トウゲン　#バイムフード　#ソイルクリーン　#ファーマン　#vegetables  #fermentation  #enzyme  #kouso_no_sekaisya #農業好きな人と繋がりたい]
        
    



    
        
            
            	                    [image: 暖かい日が多くなってきて、ハウスミニトマトの収穫量が上がってきました。 これからの季節は生育も活発になり養分と糖の消耗が多くなります。灌水や葉面散布で肥料と糖の補給を行い、なり疲れや生育不良にならないようにしていきます。  近持  #島本微生物農法　#微生物農法　#地力に優る技術なし  #酵素栽培　#酵素の世界社　#島本微生物工業　#島本バイム農場　#発酵　#微生物　#酵素　#野菜栽培　　　#トウゲン　#バイムフード　#ソイルクリーン　#ファーマン　#vegetables  #fermentation  #enzyme  #kouso_no_sekaisya #農業好きな人と繋がりたい　#堆肥]
        
    



    
        
            
            
	                
	            	                    [image: 先日、中玉トマトのフルティカのポット移植をしました。  その名の通り大玉とミニトマトとの間ほどの大きさまで育つトマトになります。  味の特性といたしまして大玉とミニトマトのいいとこ取りの品種です。 食べごたえがあり、味、旨味がのりやすくサラダ、煮炊き、焼き、何にでも活躍できるトマトです。  今から収穫が楽しみです。 安田]
        
    



    
        
            
            	                    [image: メロン苗の本葉が展開してきました。定植は3月末になりそうです。 最近は天候が悪く、日中も気温が上がらないことが多くハウス内の気温が15℃より下がりすぎないように気をつけています。  近持  #島本微生物農法　#微生物農法　#地力に優る技術なし  #酵素栽培　#酵素の世界社　#島本微生物工業　#島本バイム農場　#発酵　#微生物　#酵素　#野菜栽培　　　#トウゲン　#バイムフード　#ソイルクリーン　#ファーマン　#vegetables  #fermentation  #enzyme  #kouso_no_sekaisya #農業好きな人と繋がりたい　#堆肥]
        
    



    
        
            弊社もお世話になっている株式会社SO
            
	                
	            	                    [image: 弊社もお世話になっている株式会社SOYMIL様が新事業として〈コンポストから地球を考える暮らし・ROOF〉をはじめられました。  この度、家庭から出る生ゴミの処理をお手軽に始められるコンポストが販売されます。 弊社も生ゴミの分解を促進させる技術提供をさせていただきました。  近年、海外では生ゴミのコンポスト化を義務付ける国も出てきており、環境面からも生ゴミを捨てずにリサイクルする流れがでてきています。 日本でも食品ロス、生ゴミについて課題解決に向けた取り組みが今後さらに進んでくるかと思います。 まず自分達でできる生ゴミ処理の方法としてお手軽に始められるROOFはオススメです。  現在、Makuakeにて先行予約が行われておりますのでご興味ある方はぜひお買い求めいただければ幸いです。 また、プレミアムセットとして弊社で行われる収穫体験でも一番人気のブドウの収穫体験セットもございますので、ぜひこちらもご参加いただければと思います。  黒木  #SOYMIL#ROOF#コンポスト#生ゴミ処理#島本微生物  ROOFコンポスト 公式ページ https://www.makuake.com/project/roof-compost/  ＜プロジェクトストーリー＞ 【PR Timesストーリー】「ベランダではじめる、捨てないくらし」ROOFの誕生ストーリー。ゴミでも、リサイクルでもない、新しい分野の拡大を目指して。 https://prtimes.jp/story/detail/6Bk7zMhvWoB  【note】ROOF事業が目指すこと https://note.com/koheisato/n/n02bb9468ec0a]
        
    



    
        
            
            
	                
	            	                    [image: ↓↓↓商品ページはこちらから↓↓↓ https://www.makuake.com/project/enzyme- bath-powder/  「柔らかいお肉が食べたい～～！ 健康的な脂の少ない赤身牛肉がいいけど、 赤身牛肉って硬いんですよね……」  「お店で食べる熟成肉みたいに 自宅でも柔らかくできないかな…？」  そんな声を解決するために 凄い商品が生まれました❕✨👏🏻  自然由来の酵素を活用してできた  その名も...  〖 どんなお肉でも柔らかくなる究極のスパイス やわらかスパイス「SHIMAMOTO」〗  2月29日(木)から Makuakeにて販売します❕  フレンチシェフが監修したこのスパイスは、 ステーキ、チキン、海鮮、野菜、どんな料理にも相性抜群‼️🥩🍗🐟🥔  #Makuake #酵素 #腸内環境 #腸活 #酵素ドリンク #酵素食品 #発酵食品 #発酵生活 #健康食品 #健康 #美容 #菌活 #酵素の力 #レトロ #酵素の世界社 #島本酵素 #しまもと酵素 #健康食 #スパイス #赤身肉 #熟成肉 #牛肉料理 #滋賀県 #甲賀市 #水口]
        
    



    
        
            
            
	                
	            	                    [image: 本日正午より自然由来の麹が生み出す酵素の力でお肉を柔らかくするスパイス『SHIMAMOTOやわらかスパイス』のクラウドファンディングが始まりました。Makuakeにてお求めいただけます。フレンチシェフに監修いただき、お肉はもちろん海鮮、野菜などどんな食材にも相性抜群です。 ぜひサイトをご覧ください。  https://www.makuake.com/project/kousonosekai/  #島本微生物農法　#微生物農法　#地力に優る技術なし  #酵素栽培　#酵素の世界社　#島本微生物工業　#島本バイム農場　#発酵　#微生物　#酵素　#野菜栽培　　　#トウゲン　#バイムフード　#ソイルクリーン　#ファーマン　#vegetables  #fermentation  #enzyme  #kouso_no_sekaisya #農業好きな人と繋がりたい]
        
    



    
        
            
            	                    [image: 先週木曜日に播種したメロンも3日ほどで無事に発芽しました。発芽したメロンはすぐに75ミリポットに移植します。まだまだ夜間は冷え込むためトンネルでの管理は必須ですが、徒長しないように温湿度管理を気をつけていきます。  山添  #島本微生物農法　#微生物農法　#地力に優る技術なし  #酵素栽培　#酵素の世界社　#島本微生物工業　#島本バイム農場　#発酵　#微生物　#酵素　#野菜栽培　　　#トウゲン　#バイムフード　#ソイルクリーン　#ファーマン　#vegetables  #fermentation  #enzyme  #kouso_no_sekaisya #農業好きな人と繋がりたい]
        
    



    
        
            
            	                    [image: 先週より滋賀県草津市、近鉄百貨店2階にて開催されているプラグスシガコレクションがいよいよ今日、明日で終了となります。  本日、研究農場で栽培している、大根、カブを展示用に急遽持っていきました。  微生物による発酵、酵素などを用いた栽培では野菜が持つ力を最大限に発揮させる環境を整えるため、野菜達が大きく、美味しく成長します。 これだけ大きく育つということは、土に野菜を育てる力が十分にあり、また逆にここまで大きくなる力を、植え付ける数で分散させると多収穫する事ができると言い換えることができます。  今回、デカい野菜を展示した理由にはその様なメッセージが実は込められています。  土、野菜、微生物、発酵、酵素、健康など色々と絡めての出店となっておりますので、ぜひどデカい野菜だけでもご覧いただきに足を運んでいただければと思います。  開催場所 近鉄百貨店草津店2階 開催期間 本日19:30 明日10:00〜17:00まで  黒木  #島本微生物#島本微生物農法#酵素#微生物]
        
    



    
        
            
            
	                
	            	                    [image: 先週に続き今週もメロンの播種を行っています。播種の前に一晩吸水させます。この時も電気毛布で包んで25〜30度になるように保温しました。吸水を終えた種を川砂を敷いたトレイに播種します。芽が出るまでは25〜30度を保ったトンネル内に入れて発芽を促します。  山添  #島本微生物農法　#微生物農法　#地力に優る技術なし  #酵素栽培　#酵素の世界社　#島本微生物工業　#島本バイム農場　#発酵　#微生物　#酵素　#野菜栽培　　　#トウゲン　#バイムフード　#ソイルクリーン　#ファーマン　#vegetables  #fermentation  #enzyme  #kouso_no_sekaisya #農業好きな人と繋がりたい]
        
    



    
        
            
            	                    [image: 先週火曜日に播種したメロンが発芽してきました。 播種後はビニールなどで保温しながら25〜30℃で管理して発芽を促します。 発芽後は温度16〜28℃くらいで管理し、ビニールトンネルを開けたりして徒長しないようにします  近持  #島本微生物農法　#微生物農法　#地力に優る技術なし  #酵素栽培　#酵素の世界社　#島本微生物工業　#島本バイム農場　#発酵　#微生物　#酵素　#野菜栽培　　　#トウゲン　#バイムフード　#ソイルクリーン　#ファーマン　#vegetables  #fermentation  #enzyme  #kouso_no_sekaisya #農業好きな人と繋がりたい]
        
    



    
        
            
            
	                
	            	                    [image: 本日2/19(月)〜2/27(火)にかけて滋賀県草津市、近鉄百貨店2階、催事場にて滋賀のヒトモノコトを発信、プラグスマーケットが開催されています。  弊社も、健康食品、野菜などの販売を行っております。 普段レギュラーとして販売を行っていない島本みかんジュースや、ステックタイプの健康食品（ミニパック）などを揃えています。 また同じブースに甲賀市からマイベリーファームさん　　　　@my_berry_farm  TOMIKAWA GREEN FARMさん  @tomikawagreemfarm も出店されております。 無農薬、無化学肥料のお米や、多種多様なカラフルなトマトなど多数揃えられております。  10時から19時30分（最終日17時まで）までの開催時間となっておりますので、お近くへお越しの際はぜひお立ち寄りください。 黒木  #しまもと酵素#島本微生物農法#草津市#近鉄百貨店]
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